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1. FINALIDADE
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4, CONDIGOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do | temperatura ambiente.
produto
Condigdes de | classificag8o do produto na rotulagem divergente do
recusa imediata produto contratado.
Transporte veiculo adequado para o transporte de alimentos.
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5. VALIDADE

O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 9 (nove) meses
nas condigdes de conservagéo constante na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM
6.1 EMBALAGEM
6.1.1 As especificagdes dos tipos de materiais e capacidade de carga das

embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do Exército séo as
seguintes;
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7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE
7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Aspecto liquido oleoso, homogéneo e limpido.

Cor amarelo claro.

Odor e sabor caracteristicos do produto.

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO

Auséncia de qualquer matéria estranha ao produto.

garrafa tipo PET ou galéo tipo PET com alga, atoxico,
com volume variavel e com abertura na parte superior a
prova de violag#o.

Capacidade: 0,9 litros, 6 litros ou 18 litros

Embalagem priméria

conjunto de unidades primérias embalado em caixa
resistente, que confira protegéo apropriada ao produto
Embalagem secundéria | durante o perfodo de estocagem.

Capacidade: 20 unidades de 0,9 litros ou 3 unidades de
6 litros.

7.3 CRITERIO FisiCO-QUIMICO
DETERMINAGOES PADRAO
Umidade e matéria volatil <0,1%
Indice de acidez (mg KOH/g) <0,2
Indice de peréxido (meg/kg) <25
Indice de refragéo (nD40) 1,466 - 1,470

6.1.2 A embalagem primaria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA
ne 91, de 11 de maio de 2001 que estabelece os Critérios gerais para embalagens
e equipamentos em contato com os alimentos.

6.2 ROTULAGEM

Informagdes obrigatérias:
- identificagéo da origem;
- denominagéo de venda;
- classificag@o do produto;
etiqueta - identificagéo do lote;
adesiva - conteudo liquido;

- data de envase;

- data de validade;

- informag&o nutricional;

- lista de ingredientes.

Embalagem priméria

Informagdes obrigatérias:

—— - identificagéo da origem;

Mnn:.o i - denominagéo de venda;
Embalagem secundéria i o classificagéo do produto;

impress&o na

caixa - identificagéo do lote;

- contetdo liquido;
- data de validade;

8. CLASSIFICAGAO DO PRODUTO

A aquisigio de dleoc de soja refinadodeve ser realizada conforme a
classificagéo do produto abaixo relacionada:

OLEO VEGETAL TIPO
OLEO DE SOJA REFINADO |

9. DISPOSIGOES FINAIS

Este BT revoga o BT30.404-33 (2° Ed) e esté4 sujeito a alteragdes, conforme
atualizagéo da legislag&o sanitaria.
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