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1. FINALIDADE

Esle Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padries de identidade & gualidade
minimos & que devardo observar os géneros alimenticids adguirdos pela logistica
de subsisténcia.

2. DBJETIWVO

Padionizar as condigdes minimas exigivels para aquisiglo e recebimento do
artigo Cald torrado & moido.

3. LEGISLAGAD
O calé torrado & moido deve atender aos requisitos estabelecidos nas seguintes
legistacias.

Lein® B.O7E, de 11 de setembro de 1980,

RDC ANVISA nf 23, de 15 da margo de 2000,
RDC ANVISA n® 81, de 11 de maio de 2001
Portaria INMETRO n® 157 de 18 de agoslo de 2002,
RDC ANVISA ' 250 de 20 de setembro de 2002,
Lel n® 10.674, de 16 de maio de 200 :
RDC ANVISA n® 360, da 23 de dezembro de 2003;
RDC ANVISA n! 277, de 23 de setembro de 2005,
ROC ANVISA nf 163, de 17 de agosto de 2008,
Resoluclio SANEP nt 31, 2008107, ,
Portaria INMETRO n® 153, de 19 de maio de 2008,
ROC ANVISA n® 07, de 18 de favarairo de 2011,
RDE ANVISAN® 14, de 28 de margo de 2014,
ROC ANVISA n" 240, de 26 de julho da 2018,
RDC ANVISA n® 231, de 23 de dezembro de 2014,
IN ANVISA n® 80, de 23 de dezembra da 2018;

IN MAPA n? 23, de 25 de mange di 2020, -

ROC ANVISA n? 428, de 08 de outubiro de 2020

| —

4. CONDICOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do | temperatura ambiants
produfo

Condigtes de | classificacho do produto ma :wc_wuna divergents do
recusa imediata produte confratade.
auséncia do cerificado da Qualidade Global do Café

Transports (veltule adequado para o w-:nugam de alimentos

/
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5. VALIDADE

O arfigo deve possulr, no minimo, prazo de validade vigente de 10 (dez) meses
nas condipbes de conservagdo constants na rotulagem

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM
5.1 EMBALAGEM
_B.1.1 As especficages dos tipos de maleriais & capacidade de carga das

embalagans gue stendem ao sistama jogisticn de subsisiéncis do Exerclto sfo as
seguintes

I =
8800 @ vAcuo puro, atdxico, resistente o impacts, com
vedacho forte e com alla bareira profetars a luz,

EAiRgam grimana umidade & oxigénio.
Peso liquido: S00 gramas
conjunie de unidades primdrias embalado em caba,
“,m_._.__um_n.maa R resistenta, que confita proteciio apropriada ao produto

durants o perlodo da estocagem
Capacidade 10 kg,

B.1.2 Aembalagem primaria deve obedacer ags naquisitos da RDC ANVISA
n® @1 de 11 de maio de 2001 gue estabelece os Criténos gerais para embalagens
& equipamentos ¢m contato com os alimentos

6.2 ROTULAGEM

~ | Informagdes obrigatorias
~— | - identificacdo da argam;
- danominagio de venda
. impressa na | - identificacio do lote,
Embalagem primana embalagam - pesa lguida

primaria - data de fabricagio

- datn de validade,

- nado de prepan;

- medo de armazenagem.

__.“ﬁ._.:ﬁﬂ uan”n._ﬁqf,.
- identificagio da origem;
mﬁwﬂﬂ ou | ~denominacao de venda;
Embalegam secundaria §nﬁnnnn il classificacio do produto;
aaika - identificagfo da lote,

= pes [ouida;
- data de validada

_.___

|
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7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE
7.1 QUALIDADE GLOBAL DA BEBIDA
 CATEGORIA PADRAD(") |
| Nota de Qualigade global Faixade 73310 B
Moagem __ FnaouMéda T
Ponto de forma | SCAA# GG E [5

(*} Conforme resultade obtida no Laudo/Cartiicade de Quaiidads Giobal o Caf,
fornecido por laboralério espacializada,

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO
Auséncia de qualguer ipo de matéra estranha ao produto.
7.3 CRITERIO FISICO-QuIMICO
DETERMINACOES PARRAD

Umidade | 250%

RMF . <8 0%

RMPF {insaliviel em acido cloridrica a 10%) | < 1,0%

Extrato Aquoso 226,0% — =
| Extrato Eléreo N = 2B0% .

T4  CRITERIO MICROBIOLOGICO

741 Os artigos devemn cumpilr os padribes microbiologicos estabelecidos pala
ROC ANVISA n® 331, de 23 de dezembro de 2018 @ IN ANVISA n? 80, de 23 de

dezembro de 2019, "
.pa_m_ﬂdammpz_mzo N [VMP | RESULTADC EXIGIDO 3

palmonellaiesg 15 | Aus | Salisfatono com qualidade ageifavel

Escherchia colllg | 5 | 10°  salisfatério com gualidade aceiavel

1= 1 e Unidades amosirais YMP = valor mixiie permiido
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B, DISPOSICOES FINAIS
Este BT revoga o BT30.404-26 {1* Ed) e estd sujeito a alieracbes. conforme
atualizacho da legslagio sanitdria

\w._.;._. DF, 5~ de /¥ de2021, 7




