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1. 
FINALIDADE 

Este 
Boletim 

Técnico(BT) 
visa 

estabelecer 
ps 

padrões 
de 

identidade 
e 

qualidade 
minimos 

3 
que 

deverão 
observar 

05 
gêneros 

alimenticias 
adquindos 

pela 
logistica 

de subsistência. 

2. 
OBJETIVO 

Paironizar 
as 

condições 
mínimas 

exigíveis 
para 

aquisição 
e 

recebimento 
do 

artigo 
Macarrão, 

3. 
LEGISLAÇÃO 

O 
macarrão 

deve 
atender 

dos 
requisitos 

estabelecidos 
nas 

seguintes 
legislações: 

RDC 
A
N
V
I
S
A
 

nº 23, de 
15 

de 
março de 

2000, 
ROC ANVISA 

nº 
97, 

de 
11 

de 
maio 

de 
2001; 

Portaria 
I
N
M
E
T
R
O
 

nº 
157 

de 
19 

de 
agosto 

de 
2002. 

R
D
C
 
ANVISA 

nº 
258 

de 
20 

de 
setembro 

de 
2002: 

Lei 
nº 

10.674, 
de 16 

de 
maio 

de 
2003; 

RDC ANVISA 
nº 4

6
0
,
 

de 23 de 
dezembro de 

2003 
R
D
C
 
A
N
V
I
S
A
 
nº 

123, 
de 

13 do 
maio d

e
 
2004; 

R
O
C
 
A
N
V
I
S
A
 

nº 
263, 

de 22 
de 
s
e
t
e
m
b
r
o
 

da 2005: 
RDE 

ANVISA 
nº 

163, 
de 

17 
de 

agosto 
de 

2008: 
Port 

I
N
M
E
T
R
O
 

nº 
163, 

de 
19 d

e
 
mala de 

2008) 
R
E
C
 
A
N
V
I
S
A
 

nº 
27, 

de 
DG 

de 
agósto 

de 
2010, 

R
O
C
 
A
N
V
I
S
A
 
nº 

07, 
18 de f

e
v
e
r
a
i
r
o
 

de 
2011. 

R
O
C
 A
N
V
I
S
A
 

nº 
14, 

do 
28 

de 
março 

de 
2014 

INMAPA 
nº 9, de 

21 
de 

maio 
de 

2019: 
“ 

INMAPA 
nº48, de 23 

de 
outubro 

de 
2018. 

Ê 
+ R
O
C
 
ANVISA 

nº 331. 
de 23 de dezembro 

de 
2019: 

Es 
IN A

N
V
I
S
A
 

nº 
60, 

de 
24 

de d
e
z
e
m
b
r
o
 de 

2010 
n— 

I
N
M
A
P
A
 nº 

23, 
de 

25 
de 

março 
de 

2020: 
RDC 

ANVISA 
nº 428, de 08 de outubro de 2020. 
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Temperatura 
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ambiente, 
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padronização 
do 

produto. 
recusa 

Imediata 
presença 

de 
larvas 

e/ou 
Insetos 

vivos. 
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para 
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D
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D
E
 

O artigo 
deve 

possuir, 
no 

minimo, 
prazo 

de 
validade 

vigente 
de 

10 
(dez) 

meses 
nas 

condições 
de 

conservação 
constante 

na 
rotulagem. 
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E
M
B
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G
E
M
 

81,1 
As 

especificações 
dos 

tipos 
de 

materiais 
e 

capacidade 
de 

cárga 
das 

embalagens 
que 

atendem 
do 

sistama 
logístico 

de 
subsistência 

do 
Exército 

são 
as 

seguintes: 

 
 

| produto 
embalado 

am 
pacote 

plástico 
transparente 

selado, 
resistente, 

atóxico 
e 

que 
confira 

proteção 
Embalagem 

primária 
adequada 

ao 
produto 

durante 
o 

periodo 
de 

estocagem. 
Eeso 

liquido: 
500 

grarnas 
conjumo 

de 
unidades 

primárias 
embalado 

em 
fardo 

| 
plástico 

ou 
caixa, 

resistente, 
que 

confira 
proteção 

mbalagem 
secundária 

| 
apropriada 

ao 
produto 

durante 
q 

periodo 
de 

estocagem, 
Capacidade: 

10 
kg. 

=
 

8,12 
A embalagem 

primária 
deva 

úbedecer 
aos 

requisitos 
da 

ROC 
ANVISA 

nº 
91, 

de 
1 

de 
maio 

de 
2001 

que 
estabeleça 

ds 
Critérios 

gerais 
para 

embalagens 
& 
equipamentos 

em 
contato 

com 
05 

alimentos, 
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lista de ir 

jantes, 
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primária 
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primária 
|
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d
e
n
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d
o
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lota, 
- peso 

Iguiçio; 
- data 
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validade, 
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- informação 

nutricional, 
Informações 

obrgatórias: 
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- MBriificação 
da 

origem; 
Embalagem 

secundária 
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= identificação 
do 

lota, 
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| 
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741. 
0s 

artigos 
devem cumprir os 

padrões 
micrabiail 

icos 
estabelecidos 

pala 
R
O
C
 

ANVISA nº 331, 
de 

23 de dezembro 
de 

2010 
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IN 
B
A
 nº 

60, de 23 
de 

d
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b
r
o
 

de 
2010, 
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| Salmoneliai2sy 
5 

| Aus 
| Satisfatório 

com qualidade aceitáve 
Bmclilus 

ceroua 
presuniivolg 

5. 
AD | 

Satisfatório 
com 
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| 
« 
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T
S
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 Salisfatório com 

qualidade aceitável 
Estaflococos 

conguiase 
| 

5 | 
107 

| Satsiatário 
com 

qualidade aceitável 
positivalg 

a 
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nºde 
unidades 

amostrals 
V
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= valor 
máxima 

permitido 
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8. 
P
A
D
R
O
N
I
Z
A
Ç
Ã
O
 
DO 

P
R
O
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T
O
 

“A 
aquisição do 

macarrão 
deve sór realizada 

conforma 
o 

bpó de massa 
abaixo 

relacionada: 
 
 

 
 

  
  

 
 

 
 

 
 

TIPÓ 
DE 

MASSA 
VARIEDADE 

PADRÃO 

ESPAGUETE 

LONGA 

TALHARIM 

P
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E
 

C
U
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A
 

FUSILL 

  
  

 
 

 
 

9, 
DISPOSIÇÕES 

FINAIS 

Este 
BT 

revoga 
o BT30,404-25 

(1º 
Ed) 

e está 
sujeito 

a 
alterações, 

conformê 
atualização da 

ingislação 
sanitária 

Brasiia, DES” do 
W
G
A
G
O
 

co 

E
 

É
 

 
 
 
 


