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1. FINALIDADE

Este Boletim Técnico(B8T) visa estabelecer os padréies de identidade e qualidads
minimos @ que deverdo observar os ganeros alimenticios adouiridos pela logistica
de subsistdncia.

2. OBJETIVO

Padranizar as condigbes minimas exigivers para aquisicho e recebimento do
arigo Macarrde,

3, LEGISLAGAD

O macardo deve atender aos réquisitos estabalecidas | nas segulnties
lagislagtes:

ROC ANVISA n® 23, de 15 de marco de 2000,
ROC ANVISA 112 91, de 11 de maio de 2001;
Portaria INMETRO n? 157 da 19 de agosto de 2002,
RDC ANVISA n? 258 de 20 de setembro de 2002,
Lel n 10.674, de 16 da maia de 2002;

ROC ANVISA n® 360, de 23 de dezembro de 2003
RDC ANVISA n 123, de 13 de maio de 2004
ROC ANVISA n® 263, de 22 de setembro da 2005
RDC ANVISA n® 163, de 17 de agosto de 2006,
Part. INMETRO n® 163, da 19 de mala da 2008,
RDC ANVISA n 27, de 0B de agosto de 2010,
RDC ANVISA n! 07, 18 de feversiro de 2011
ROC ANVISA n® 14, de 28 de marco de 2014
INMAPA 1 9, de 21 de maio de 2019,

© IN MAPA n 48, de 23 da outubro de 2018

ROC ANVISA n® 331 de 23 de dezembro de 2019 -
IN ANVISA n® 60, de 23 de dezembre de 2016 ~—
IN MAPA nt 23, de 26 de margo de 2020

RDC ANVISA n® 420, de 08 da outubro de 2020

4. CONDIGOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do | mmparatura ambents,
produto

Condiches de | padtanizacio do produto.
recusa Imediata presenca de larvas a/ou Inselos vivos,

Transporie Veleulo adequado para o transporte de alimantos
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5 VALIDADE

O artigo deve possulr. no minimo, prazo de validade vigenis de 10 (dez) mises
nas condicbes de conservaglo constante na mtulagem

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM
6.1 EMBALAGEM
611 As especificagdes dos tipos de materiais e capacidade de cérga dag

embalagens que atendem ao sistama logistico de subsisténcia do Exdreito s80 as
BEgUIntes

| produto embalade em pacote pidstico transpanente
| selado, resistents, atoxico @ que confirs protecino
adequada @0 produto durante o periodo  de
estocagem.
Peso liquide; 500 gramas
conjunto de unidades primarias embalade em fardo
plastico ou caka, resistente, que confira protagio
[Embalagem secundéna | apropriada ao produle  durante o perloda de
estocagem, ,
Capacidade: 10 kg, |

Embalagem primaria

812 Aembalagem primaria deve abedecer aos raquisites da ROC ANVISA
n® 81, de 11 de maio de 2001 que estabelece os Critérios gerais para ambalagens
& equipamentes em contile com os alimentos, , _

6.2 ROTULAGEM

Informagtes dbrigatérias: |

- Identificagiio da arigam;

- denominaglio de venda
. Impressa na | - lista de ingredientes:;

Embalagem priména embalagem primaria | - a!._%n.nnmﬁwu fote,

- peso liguids;

- data de validade,

- informacae nltricional,

Informagfes obrgatdrias:

. ; - denlificagio da origem;

Embalagem secundaria whm.ﬁ..wn a-nuu___.i mn - denominagao de venda.

ambalagem - identificacio do lote,
= conteuda liguido)

_ __| - data de validade;

.
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7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Aspecto  INassa seca. com formatos diversos conforme o tipo,
Cor | amarels, caracteristica do processo do fabricagho.
Odor e sabor | caracteristico do produto, ‘ L

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO

Auséncia de qualquer matéria estranha o produto

7.3 CRITERIO FisiCO-QuUiMICO
wm DETERMINAGOES PADRAG

Umidade <13,0%
RMF__
| Acidez

| £1.35%
<6,0%

74  CRITERIO MICROBIOLOGICO

7.4.1 Os artigos devem cumprir os padrdes micrabiol icos estabalecidos pela
ROC ANVISA n® 331, de 23 de dezambre de 2016 & IN BA ' 60, de 23 de

dezembro de 2016,

. MICROORGANISMO — T'n [ VMP | RESULTADO EXIGIDO

| Salmoneliali2sy 5 | Aus | Satisfatorio com qualidade aceitavel
Bacillus cereus presuntivalg |5 | 10¢ Satisfatorio com qualidade aceitavel | «
Escherichia colig 5_|5x10 | Satisfatorio com quaiidade aceitavel
Estafilococos coaguidse 5 | 10°  Sabsfatorio com qualidade aceitdvel
positivaly N _

n = n"de unidades amostrlie; VNP = valor masime permitido
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8. PADRONIZAGAO DO PRODUTO

A aquisichio do macarrdo deve ser realizada conforme o tipo de massa abaixa
relacionada:

TIPO DE MASSA "VARIEDADE PADRAD

ESPAGUETE Q

LONGA =
TALHARIM \
PENNE

CURTA . : :
FUSILLI A.wﬁa

9. DISPOSIGOES FINAIS

Esle BT revoga o BT30,404-25 (1* Ed) e estd sujeito & alterages, conformé
atualizagio da legislagio sanitéria

Brasiia, F, 5 e /W34
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